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i V MOLENBAS

Laurent et toute son équipe

vous souhaitent la bienvenue a Mon Village

Une seule addition par table avec uniquement 1 mode de paiement:
- Espéce
- Visa - Mastercard
- Bancontact

N'hésitez pas a prendre contact avec nous afin d'organiser vos repas de famille.
Possibilité de privatisation a partir de 80 personnes.

A partir de 12 personnes,
4 choix de plats maximum sur la carte




Bieres au fat (25cl - 33cl - 50cl)

Jupiler

Paix Dieu

Bon Secours Prestige
Badou

Biéres bouteilles

Stella Artois
Hoegaarden blanche
Hoegaarden blanche rosée
Vieux Temps

Troll

Liefmans Cerise
Rodenbach fruitée
Chimay Dorée

Leffe blonde

Leffe brune

Chimay bleue
Kasteel rouge

Duvel 666

Duvel

Westmalle Triple
Paix Dieu Nova
Maredsous 8°
Maredsous 10°

Orval

Triple Karmeliet
Saison Dupont bio - 75cl
Frambush

Péche Mel Bush

Bieres 0,0%
Jupiler 0,0%
Hoegaarden blanche - rosée 0,0%
Leffe blonde 0,0%
Carlsberg 0,0%

Coca-Cola

Coca-Cola zéro

Coca-Cola Cherry

Fanta

Sprite

Fuse Tea

Fuse Tea péche

Eau plate - pétillante Chaudfontaine

Grenadine

Bliss tonic

Bliss tonic agrumes
Jus d’'orange

Jus de pomme cerise
Jus d'ananas

Red Bull




Apéritifs

Ricard

Porto blanc - rouge
Pineau des Charentes
Martini blanc - rouge
Amer Labiau

Picon Maison
Campari

Passoa

Malibu

Batida

Kir

Kir Royal

Vodka Eristoff blanche
Bouteille 75cl + softs
Vodka Eristoff rouge
Bouteille 75cl + softs
Whisky William Lawson
Bouteille 75cl + softs
Rhum blanc Baccardi
Bouteille 75cl + softs
Rhum brun Capitaine Morgan
Bouteille 75cl + soft
Gin Bombay

Bouteille 75cl + softs
Get 27

Bouteille 75cl + softs
Sangria (en saison)

Martini sans alcool
Pisang sans alcool

Vin blanc - Sauvignon

Vin blanc - Sauvignon (bouteille)
Vin rosé

Vin rosé (bouteille)

Vin rosé - Grain d’Amour

Vin rosé - Grain d’Amour (bouteille)
Vin rouge - Merlot

Vin rouge - Merlot (bouteille)

Cava

Cava (bouteille)

Boissons chaudes

Café
Cappuccino




Nos cocktails Spritz

Spritz

Cava - Sprite - Apérol

Spritz italien

Cava - Sprite - Limoncello - menthe fraiche - zeste de citron vert
Spritz Sprezza

Cava - créme de cerise noire - Sprite
Spritz Negretto

Cava - Campari - eau pétillante
Hugo Spritz

Cava - Liqueur St-Germain - Sprite
Chartreux Spritz

Charteuse, Cava, Sprite, citron vert

Nos cocktails Maison

Le Pink

Vodka - Cointreau - citron vert - sirop de violette - jus de cranberry
Le Raph

Limoncello - Martini blanc - surce de canne - citron vert

Le Moscou Mule

Vodka - citron vert - ginger beer

Le Martini Bellini




Nos Gins

Gin Panda - Fever Tree Premium

Gin Buss violette - Fever Tree Classic

Gin Buss Raspberry - Fever Raspberry (fruits rouges)

Gin Patron - Panda, lamelle de poire, branche de thym - Fever Tree Premium
Gin Bulldog - Fever Tree Premium

Gin Fizz

Gordon - capsule de lait - jus de citron - Sprite

Nos Sangrias
Rouge - Blanche - Rosée

Nos apéritifs sans alcool

Pisang 0%

Martini blanc 0%

Cava 0%

Gin Copper Head 0% - Bliss Tonic
Spritz 0%

Pour accompagner l'apéro

Assiette Maison (2 personnes)
Salami - chorizo - jambon d’Ardenne - saucissons - bistro - fromages - croquettes fromage

Assiette Maison (4 personnes)
Salami - chorizo - jambon d’Ardenne - saucissons - bistro - fromages - croquettes fromage

Assiette italienne (2 personnes)
Jambon di Parma - chorizo - mozzarella - toasts et tapenade - olives - croquettes italiennes - tomates cerises

Assiette italienne (4 personnes)
Jambon di Parma - chorizo - mozzarella - toasts et tapenade - olives - croquettes italiennes - tomates cerises

Croquettes fromage (10pc) - (20pc)

Croquettes crevettes (10pc) - (20pc)

Mix croquettes fromage et crevettes (5/5pc) - 10/10pc)
Calamars (12 pc) - sauce tartare




Nos Croques (uniquement le dimanche soir)

Croque Monsieur

Croque Madame (oeuf)

Croque Bolo (bolognaise)

Croque Maison (oeuf - bolognaise)

Supplément frites

Tous nos croques sont accompagnés de crudités

Nos salades hivernales

Salade de chévre
Base + brick de chévre - lardons - pommes - fruits secs - vinaigrette miel moutarde

Salade Périgourdine
Base - lardons - magret de canard - foie gras - gésiers - croatons - confiture d'oignons - vinaigrette sésame

Salade Ostendaise
Salade - concombre - tomates - saumon fumé - crevettes grises - croquette crevette - scampis

(Base: salade fraiche - tomates cerise - concombres - oignons rouges)

Nos Burgers

Burger Mon Village

Pain faluche - steak haché maison 200gr - Vieux Bruges - oignons rouges - - lardons - sauce poivre créeme

Burger blanc
Pain faluche - filet de poulet - Emmental - ananas - oignons rouges - sauce choron

Burger savoyard
Pain brioché - steak haché maison 200gr - fromage raclette - lardons - oignons caramélisés, sauce fromageére

Burger de cabillaud

Pain brioché - tartare maison - cabillaud pané - crevettes - lamelles de concombre et tomate - roquette

Burger du Patron
Pain brioché - Vieux Bruges - steak haché maison 200gr - oignons rouges - foie gras poelé - sauce truffe

Tous nos burgers sont accompagnés de salade composée et frites




Nos viandes et volailles

Ballotine de volaille farcie au jambon sec
Tomates séchées - mozzarella - sauce champignon

Steak irlandais 300gr

Steak irlandais 450gr

Entrecé6te irlandaise 400gr

Cote a I'os 1,450kg (2 personnes)

Brochette de boeuf (300gr)- marinade maison - tartare maison
Sauce

Béarnaise - Poivre creme - Champignons - Roquefort - Truffe - Beurre a l'ail

Toutes nos viandes sont accompagnées de salade composée,
frites, croquettes ou pates

Nos plats brasserie

Spaghettis bolognaise
Chicon gratin (2pc)
Frites - salade composée

Carbonnades de joues de porc
Carottes étuvées - frites

Cassoulet Maison
Tartiflette
Camembert chaud et sa charcuterie

Vol-au-Vent maison
Frites - salade composée

Filet américain Maison

Tous nos plats sont accompagnés de frites, croquettes ou pates




Nos poissons

Dos de saumon sur lit de Iégumes du Sud
Pates fraiches ou frites

Ballotine de lieu aux écrevisses
Sauce Chardonnay - échalotes

Nos végeés

Burger de légumes
Frites - salade composée

Pates au pesto vert

Salade Ancienne
Tomates cerises - vinaigrette au pesto vert - buratta

N’hésitez pas a demander les suggestions du jour

Nos kids

Steak 150gr

Frites - salade - ketchup

Burger
Frites - Ketchup - oignons fris

Spaghettis bolognaise
Vol-au-vent

Jambon




Les Desserts

La Dame blanche
Chocolat chaud maison - chantilly

La Dame noire
Chocolat chaud maison - chantilly

La Bretonne
Vanille - caramel beurre salé - biscuit breton - chantilly

La Bombardino
Vanille - créme d’avocat - chantilly

Le Colonel
Sorbet citron - Eau de Villée - menthe fraiche

Creme brulée
Moelleux chocolat et sa boule caramel beurre salé
Tiramisu café speculoos

Mousse au chocolat Maison et ses eclats de meringue

Profitéroles glacés (3 pc)
Chocolat chaud

Tarte Tatin et sa boule vanille
Shot de Calvados

Café gourmand

Glace enfant
Vanille - chocolat - fraise




Nos Irish (M - XL - XXL)

Irish Coffee (Whisky)

Italian Coffee (Amaretto)
French Coffee (Grand Marnier)
Baileys Coffee (Baileys)

Breton Coffee (Calvados)

Nos Digestifs

Calvados
Cognac

Poire Cognac
Grand Marnier
Cointreau
Licor 43
Baileys
Amaretto
Limoncello
Jack Daniel’s




Liste des allergénes

PRODUIT CONTENANT
DES ALLERGENES Graines | Fruits

Céréales 3 i
de sésame coques

Assiette italienne

Croquette fromage

Burger du Patron
Burger blanc

Burger de légumes
Pates au pesto vert
Salade ostendaise

Salade Périgourdine -
Brochette de bo

Sauces

Spaghettis bolognaise

Vol-au-vent

Camembert

Céréales contenant du gluten
(blé, seigle, orge, avoine, Crustacés et Oeufs et Poissons et Arachides et
épeautre, kamut ou leurs souches produits a base produits a base produits a base de produits a base
hybridées) et produits a base de de crustacés d'oeufs poissons darachide

ces céréales

Fruits & cogues (amandes,

neisettes, noix, noix de : cajou, Céleri Moutarde et
pécan, macadamia, du Brésil, du produits & base produits & base
Queensland, pistaches) et de céleri de moutarde
produits & base de ces fruits)

produts a Lait et produits  base de
base de lait (y compris de lactose)
soja

Graines de sésame Mollusques Anhydride sulfureux et
et produits & base et produits & et produits suifites en concentration
de graines de base de lupin 2 base de de plus de 10mg/kg ou 10
sésame mollusques mg/| (exprimés 502)
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Brasserie Mon Village

Laurent Obsomer
Place de Molenbaix, 53 - 7760 MOLENBAIX

069/45.44.70 - 0473/71.51.51
obsolo28@hotmail.com

Restauration ouverte
Jeudi de 19h a 21h30
Vendredi de 12h a 15h et de 19h a 22h
Samedi de 19h a 22h
Dimanche de 12h a 15h et de 19h a 21h30




